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Sastoj ci:

500g miesavine povréa za rusku salatu

150g Planet of Plants salatnog preliva

1 zelena jabuka, oljustena i iseGena na kockice
270g Planet of Plants salame iseCene na kockice
So i biber po UkuSu

Priprema:

1. Obarite povrée prema uputstvu na pakovanju,

nakon toga ostavite da se dobro ocedi i prohladi.
2. U jednoj &iniji.pomesajte povrée, jabuke,

salamu i salatni preliv. Sve dobro sjedinite i

zacinite po ukusu.

3. Ohladite pre sluzenja.
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Sastojci:

2 pakovanja Planet of Plants burgera

4 zemicke

8 listova zelene salate

4 krupna koluta paradajza

1 vedi ljubicasti luk isecen na kolutove

8 supenih kasika Planet of Plants majoneznog
s0sa .

Priprema:

1. Zagrejte tiganj sa malo ulja i pecite zaledene
burgeré nekoliko minuta sa svake strane.

2. Zemicku isecite na pola pa donju stranu
premazite sa dve kasike sosa. Preko toga stavite
dva lista zelene salate, a preko toga peéeni burger.

3. Nastavite da redate kolutove luka i paradajza

pa preklopite drugom polovinom zemicke. «

4. Sluzite burgere dok su topli.



Pomfrit
od povrca

Sastojci:

‘2 vece cvekle

2 srednja batata

2 srednja bela krompira

1 kasika skroba .

2509 Planet of Plants kokosove masti
330g Planet of Plants majoneznog sosa
1 grancica ruzmarina

Priprema:

1. Isecite povrée na Stapice karakteristi¢ne za
pomfrit. Istopite kokosovu mast pa sipajte
nekoliko kasika preko povréa zaj ed no sa skrobc:-m,
Sve dobro promesajte.

2. Ostatak masti dobro zagrejte u t|ganju pa
ubacite povrce i przite ga na srednjoj vatri dok ne
porumeni i postane hrskavo.

3. Zatinite topao pomfrit sa soli, biberoms
seckanim ruzmarinom pa ga sluzite uz Planet of
Plants majonezni sos.



" Testoza ' o1}

400-450g bra
1 kesica suwv
1 kasSicica
1 kasicica soli
1 kasika ulja

Ostali sastojci:

270g Planet of Plants's
1 konzerva pelata sa bosiljt
1dl maslinovog ulja
1 ¢en belog luka

2 Sake rukole

1 jabuka ajdara

Priprema: - : B ) ‘“!

1. Kvasac j Sec¢er pomesajte sa 200dl mlake vode.
2. U ¢&iniji pomesajte brasno, so i ulje. Dodajte
vodu sa aktiviranim kvascem i dobro promesajte.
Po potrebi dodajte mlake vode i mesite testo dok
ne postane glatko i elastiéno. :

3. PremaZite testo uljem i ostavite poknvenog na
toplom mestu, dok se ne udvostruéi.

4. Podelite ganadva delai naprawte dve vece
pice ili Cetiri male.

5. Svaku-prematzite pelatom, poredajte reznjeve
salame i jabuke isecene na tanke Stapice. :
6. Pecite u rerni zagrejanoj na 250°C dok ne e
porumeni.

7. Sluzite picu sa svezomi rukolom i maslinovim
uljem sa belim lulgom.
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